~UHLA

RESTAURANT

ABENDMENU

VOFSPEISEI’I

b AUS{’.EFH, Schmarzbroh Cheddar—Kése, Scha|o&en—Vinaigreﬂe

[n{en|eberterrine, Kaffeege|ee‘ Rohueinfeige

Birnenragout und Frische Brioche

Takal(i vom Thunfisch mit Sesam Chi|i-Creme, Orangen-VinaigreHe,

Friséesa|a[ und scharFe Radieschen
Boui”abaisse

A |a minufe geréucherfer, Hambierter Lachs,

BQUFI"E B|anc, Lachs—Kaviar und Wasabi—per|en

Spiel&chen vom Rinderfi|ef auf RO[’.EF Beete I'ﬂit Ua|nu‘ssen

~ELA

RESTAURANT

DIE KLASSIKER
Wolfsbarsch im Salzmantel aus dem Backofen
mit Gréme fraiche und Schneekartoffeln 80 (2 Personen)

bambas von Roses

von der D|ancha oder auF Sa|z gebacken, Markfpreis

[n[enbru Sl:, rosa gebrafen

mit Preiselbeersauce und hausqemachten Nudeln 24/
Gordon Bleu vom Schuein mit Pommes frites  19/4
fletspitzen Stroganoff mit Reis ~ 24/9
Tournedo Rossini mit qebratener Entenleber und Triffeln 3

Enfrecﬁke Girona, Zwiebe|rosHJra{en mif Dommes frifes 3[]/12

Milchlammschulter aus dem Backofen 28

Alle Preise in € inkl 10% MuSt



~LHLA

RESTAURANT
DIE KLASSIKER
franzésische Zuiebelsuppe mit Kse iberbacken 10
Garpaccio von frischen Gambas ~ 21/7
Garpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan und Pinienkernen ~ 18/4
Rindertartar mit Brotchips ~ 33/12
bratinierte Seeigel mit Sauce Hollandaise uberbacken  18/9
Pikant gebratene Tintenfische auf Ruccola und feldsalat ~ 20/8

Zarzue|a, I:iSCh, Tintenfisch, Gambas, Langustinos und Musche|n in einer Pikanten

Toma[ensauce mif KﬂOlJ'ZUCh Uﬂd Cognac 35

Paella, Tintenfisch, Garnelen, Langusfinos. Muscheln,

Fleisch, und Gemise 26

Alle Preise in 6 inkl. 10% MuSt

~LHLA

RESTAURANT

ABENDMENU
Haupfspeisen

|'_i|ef vom Rochen sanH gebraten mik Gambas auF Edamame-Bohnen

napierf mif einer JUS von Krusfenheren

Das beste Sh’jck vom Seefeufe| auf Spinaf und PinienvinaigreHe,

glasierke Darisienne-KarfoFfeln

D|uma vom ||Jerico, scharF gebrafen mik HOﬂig, |n9u1er, Kn0|J|auch und Ghi'i 9|asierf

gegri”ter Lauch und Lauchstroh

Rinderbackchen, geschmorf mit Grinen Bohnen

und KartoFFe|pﬂree
Rinderfilet mit Pfeffersauce

RiSOHZO mit Frischem Marktgemﬂse



~LHLA

RESTAURANT

Dessert
Mango. Kokosnuss 14
Erdbeersuppe 10
gratinierte limbeeren 12
Grépe Alaska 12
Valenciano  §

(rema Gatalana 6

Sorbet

Minze, Himbeere oder Zitrone 6

Sahneeis

6 Génge -1

1 Vorspeisen, ] fischgang, Sorbeh

] ﬂeischgang, Kése und Desserf

) Génge -39
? Vorspeisen,

1 Hauptgang, Kése und Desserf

4 Génge - 47
2 Vorspeisen, 1 Hauptgang,

Kise oder Dessert

3 Génge -3
1 Vorspeise, 1 Haupfﬂang.

~LHLA

RESTAURANT

AUF den fo|genden Seiten bie[en

wir lhnen einige Klassiker der “Insel” an,

die SiCl’I seit ]ahren gréfﬂfer
Be|iebthei£ erfreuen,

fiir eine A-la-Garte-Portion

berechnen wir den |in|<en preis.

Bei einem Austausch
innerhalb des Meniis
berechnen wir den rechten Preis

zusatzlich zum Menﬁpreis

Vani||e, Erdbeere oder 30ho|<o|ade 6

Kise oder Dessert

Alle Preise in € inkl. 10% MuwsSt Alle Preise in € inkl. 10% MuSt
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