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RESTAURANI




~ELA

RESTAURANT

Aperitif

Auster im G\as, [imeﬂe, Wasabi-Perlen und dake

VursPeise

Marinierle Gambas gebraten mil Fenche\saht Drange und schmarze miven

Steak lartar vom Rinderfi\el, Wachtelei und ausgeba{:kene Kapernépfe\

Auberginenkaviar mit Burratatomaten und Darmesanchip

"foie bras von der Entenleber mit frisch gebackener Brioche, Kaffee—ﬁe[ee, und Birne

(8,00 € Sup.)

Gillardeau Austern Nr. 3 pumpernicke\ mit Gheddar Kase und Ru[wein-[ssigscha\u[[en

[je 3,90 € du

)

ZlﬂiSEhEﬂqﬂﬂg

(onsommé mit Pn{:hier{em Ei, Brot Chip mit Knoblauch Cherrg lomaten und frischen Kriutern

BUUiHﬂIﬁ)BiSBE [ﬂil’. RUUiHE Uﬂd BFU[ChiPS

3 Ravinlis ITIil'. Hummerf[]”ung Uﬂd HUFﬂFﬂEI"SCl’]HUFﬂ (12,00 6 SUP)



Hauptgang

Fi‘ElZ vom S'(FEi (Uinferkabehau) fﬂill BEUIT& HHHC, gegri“tem B‘U[ﬂ&l‘lkﬂhl Uﬂd DFiFFﬁI“iﬂHEE‘I

Rinderfilet mit Café-de-Paris Butter, qriiner Sparge\ und Rosmarin Kartoffeln

|_EIIT[FI'IFi|E|: I'ﬂil: KFﬁUI’.EI'l(I'USlZE, IOI’H&IZEH‘KFEUIZEFSCH&UI’H, EII'[IHE BOhﬂEﬂ. CherrH Tomaken Uﬂd Hase|nusspo\enla

[arzuela (10,00 € SUP.)

Gratinierte qanze Langusﬁe (14,00 ¢ Sup.)

prdESSEF’:

Mousse aus Olivendl (Bio aus Palau) und Rucola-Sorbet

DESSEI"Z

Zi&ﬂEﬂI(QSE‘EiS, I'ﬂEI["iﬂiEI'IZE wdarme Aﬂﬂﬂ&ﬁ mil RUITI Uﬂd SBS&ITIChiP

Baba RLII'I] ﬁ'lil: marinierten Ua|d|)eeren llﬂd VﬂﬂiHESBUCE

Dreierlei “Mousse au Chocolat

oD 38.00 € inkl. 10% MuSt



~ELA

RESTAURANT
Aperitif

Hui[re en verrine, PEF‘ES dE UJBSBbi El'. Sﬂl(é

Entrées

bambas mariné et grillé, salade de fenouil & ['orange
lartare de filet de beuf, euf de caille et beignet de capror
(aviar d aubergine, burrata dégui;e en tomate et chips de parmesan
Foie gras de canard, brioche fraiche, gelée au café et compote de poires (8,00 6 sup.)

Huitres Gi”ardeau nr. 2, Pain noir au cheddar, échahles au vinaigre de Vin ruuge

3,90 E/Piéce sup.}

Entrées chaudes

Cunsammé dE bEBLII: E{ SOMN EELIF PDCl‘Ié, C[’IiPS dE Paiﬂ 3 \’ail, Euma[es cerises Et I:iﬂES hEFbBS
BUUiHﬂbﬂiSSE, FUUiHE EI'. EhiPS dE Pﬂiﬂ

3 raviolis 4 la farce de homard et mousse de homard (12,00 € aup.)



Plat

FilEt dE SI(FEi (Cﬂl)i”&UEI d.h]‘f&]‘) au |]EUI‘I‘E HHI’IC, Cl'IﬂU'HEUI‘ grlﬂé EL chantere”es
FilElZ dE‘ b[ELIF all I'JEUFFE CﬂFé dE pﬂl‘iﬁ, E!SI]EFgES VEI‘I‘.ES Et pommes dE IZEITE au romarin

[~ ’a neau croite ‘ erbes, mousse de tomates, haricots verts, tomates Cerises e
Filet d ag te ¢ herb e tomales, haricots verts, tomat t
PU‘EHI:E dE I'IﬂiSE'ZlZES

[arzuela (10,00 € sup.)

Langnuste entiere gri"ée (14,00 € sup.)

Eﬂh‘Eﬂ?Elﬁ

MOUSSE d’hUiIE d‘O‘WE “Jiﬂ dE D&lﬂU), 50["]&'25 ‘3 I‘UCllJEH'.E
DESSEFIZ

G‘HCE dall FI‘DIT[HHE dE ChéVl‘E, ananas mariné chaud all rhum El’. ChiFS dE sésames
Bﬂbﬂ al rhum, Fruits rouges Frais, Sdluce vani”e

Tr‘w dE MOUSSES all ChDCOlﬂIZ

p.p. 38,006 (10% de TVA incluse)



~ELA

RESTAURANT
Aperihf

Us[ra en vaso, lima, Per\as &e wasabi H sa|<e

Primero plato
Ensalada con hinojo. qambas a la plancha, vinagreta de naranja, y acetunas negras
Steak Tartar con huevo de codorniz y alcaparras fritas
(aviar de berenjena con tomate cherry burrata y chip de parmesano
Foie gras de higado de pato con brioche recién horneado, gelatina de caté y pera (8,00 6 Sup.)

Ostras Gillardeau n.° 2 con pan negro y quesu {:heddar, chalotas con vino tinto J vinagre (3,90 6 |2 unidad Sup.)

SEHUﬂdU P‘ﬂlﬁ[}
G-}nsumé Con hUE‘fﬁ PUChé; ChiP df:‘ Paﬂ Con [umate ChEI"I"H ﬂ‘ ﬂJiHD H ]')EEFBES FFESCES
BUUiHﬂbﬂiSSE can FUUiHE H ChiPS dE Pﬂﬂ

3 Raviolis con relleno de bngavante  espuma de bagavan[e 112,00 € Sup.)



Plato Pricipa|

anu de s|<rei (baca|an) a \a P|ancha con sa\sa rnantequi”a, cn\iHDr a [a P‘ancha H rebuzue|03
Snlomi”o de ternera con mantequi“a "Eafé-de-paris", eapérragns verdes H Patatas mini romero

Fil&l‘.ﬁ dE CDF[IEFD con costra dE hiEFbﬂS, ESPUIT!& dE hiETIJ&S CIE tomate,jﬂdias ".‘Ef‘dES. IZGIT’I&'ZES CthTI:I
lj POIE"&E dﬁ ave"ana

[arzuela (10,00 6 Sup.)
Languska (2 mitades) gra[inada (14,00 ¢ Sup.]

pl‘ﬁPDSl’.FES

Mousse de aceite de oliva de Palau con sorbete de ricula
pﬂSl:rES

Heladn de quean de cabra, Piﬁa tibia marinada con ron H chips de Sesamo
"Baba Rum" con frutas de| bosque marinados H sa|sa de vaini||a

l'.FES I:iPDS dE mousse [IE chncn|ate

oD 38,00  incl. 10% VA
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