~ELA

RESTAURANT

A la carte

VOFSP(‘)iSCﬂ

buillardeau Austern Nr.2 mit Schuarzbrot, Cheddar Kase und Rotweinschalotten (je Auster 3,80 € Sup.)
Gambas Garpaccio mit bambas von Roses 26

bambas .al ajillo™ 23

(alamari-Salat mit krossem Wasabi, frischen Krautern, Gherry Tomaten, Avocado und Pinienkernen 19
3 Jakobsmuscheln gebraten auf Mango Garpaccio und Iberischem Schinken 20

bebratene Entenleber mit Entenreduktion auf einer karamellisierten Selleriescheibe und Eigelb 21
Rindercarpaccio mit (livendl, Pinienkernen, Parmesankase und Rucola 17

Consommé vom Rind mit Ipochiertem Ei und Kréuter—BrotchiP 16

Bouillabaise mit Rouille und Brotchilp 20




~ULA

RESTAURANT

Fisch und Meeresfriichte

Ganzer ausge|6ster Hummer aus der Region mit Mango, Ghlll Staudense”erie, Koriander und

Zikronen—Kaviar (kaﬂ servierU 36

fi|et vom Ang|erhecht mit Orangen—Anis—SoBe auf gr[jnem Sparge| und 3a|z|<art0ffe|n 26

Seezunge . |a meuniere” mit Salzkartoffeln 39

Wolfsbarsch im Salzmantel mit Olivendl und Salzkartoffeln (2 Personen) 80

Ganze Languste aus der Region gratiniert (Tagespreis)

Ganzer Detersfisch gebrafen mit riinem Sparge| (2 Personen) 78

Larzuela 34

Daella 26

Mariscada” Meeresfriichte aus der Region 9

(BiHZQ 1 Tag vorher beste”en)



~ULA

RESTAURANT

Steak Tartar mit Triffel, Wachtelei und Kapernapfel 33

Gordon bleu mit Gheddar Kase und hausgemachten Pommes Frites 19

Entrecote ,birona” 300 Gramm mit Rostzwiebeln 42

Sanft qegarte ganze Lammhaxe mit Rotueinschalotten und Kartoffelpiree 32

Variation von der Ente. Knusprige Keule, rosa gebratene Brust, karamellisierte Leber, dazu Gemiise 42

fi|et vom Rind tranchiert mit DOFtUJeiHSOBQ und einem Rindermarkknochen mit Kréu[erkruske 36

Rinderfilet mit gebra[ener Entenleber und Triiffel 38



~ULA

RESTAURANT
Kése

Manchego, Ziegenfrischkése, MUnster 14

DCSSCI‘[',

Ziegenkése—fis, marinierte warme Ananas mit Rum und Sesamchip 16

Erdbeersuppe mit Vani||eeis, Krokan[ und Kora”e 14
"Baba au Rhum" mi[ Wa|dbeeren und Vani||eso[3e 15

Vani||e Parfait mit Sorbet und Baiser von Himbeeren mit weilden Schokomande|n 16

Kataifi, Sch0k0|adenm0usse, Orange und Cointreau 14

Hausgemachte Sorbets, Himbeere, Minze, Zitrone und Mango Je 4106

Mle Preise in Euro inkl. 10% IVA



